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PASKALYA COREGI (ALMAN)

20 dilim icin malzeme

400 g un,

1 paket maya,

75 g seker,

250 ml ilik sit,

1 paket vanilyali seker,

1 tutam tuz,

75 g eritilmis tereyadi ya da margarin,
100 g musli.

Fazladan:

4 bos yumurta kabugu (yarim),
stirmek icin konsantre siit,

1 yemek kasigi pudra sekeri,
4 kati renkli yumurta.

Unu bir kaba stiziin, ortasinda havuz agin, mayay! kiigik pargalar halinde havuzun igine atin. Az seker ve ilik
sUtd ilave edin ve hafif karigtirin. Kabin Gstini 6értlin ve sicak bir yerde yaklasik 20 dakika kabarmaya birakin.
Kabardiktan sonra kalan sekeri, vanilyayi, tuzu ve sitte eritilmis tereyagi ilave edin. Hamur yogurun. Hamuru
tekrar dinlenmeye alin. 2 misli kabardidi zaman musli karigtirm. Hamurdan 3 rulo yapin, rulolar sa¢ érgusu gibi
Ortn. Yarim yumurta kabuklarini hamurun GUstiine bastirin, konsantre st suriin. 30 dakika daha kabarmaya
birakin.

Firini 200-225 derecede 1sitin ve yaklasik olarak 30 dakika pisirin. Pudra sekeri serpistirin, yumurta kabuklarin
¢ikartin, renkli yumurtalarn gukurlarin igine oturtun.

ML® Paskalya Coredi icin tiklayin
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