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PASKALYA BOREGI

5 Corba kasigi maya

8 Yumurta

4 Su bardagi un

1 Kasik mahlep

4 Corba kasigi sut

1 Buguk su bardagi pudra sekeri
2 Corba kasi§i tereyadi

1 Gay bardagi kiylmig badem

Bulyiicek bir kap icinde maya bir bardagi sicak su ile karigtirilir. Un eklenerek suluca hamur yapilir. Uzerine un
sepilerek kabin agzi kapanir. Elenmig un, yumurta, pudra gekeri, mahlep sdit, erimis yagd, maya ile hep beraber
kanstinlir. Hamur savura savura vurulmaga baglanir. Hamur ne kadar dégdiliirse o kadar iyi olur. Uzeri kapanir.,
mayanin tazeligine gore bir iki saatte hamur kabarir. Hamur tahtasi Gzerine hafif un serpilir ve hamur alinir.
KugUk parcalara kesilir, uzatilir. Sag¢ gibi 6rtllp iki ucu bir yere getirilir. Firin verecegimiz tepsiye konur. Hamur
bittikten sonra Gzeri kuru bezle 6rtlldr. Yarim saat sonra tzerine yumurta sarisi strtlir. Kiyilmig i¢ badem konur.
Orta i1sidaki firinda pigirilir.

ML® Paskalya Coredi icin tiklayin
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