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PASKA

4 Yemek Kasigi Sana Klasik
100 gr Cekirdeksiz Uziim
1 Adet Orta Boy Saksi
100 gr Kus Uzimii

1 Adet limon

2 Kg. yogurt

250 gr Cig Krema

10 gr vanilya

150 gr Tuzsuz Badem igi
1,5 Bardak toz seker

5 Adet yumurta

2 KG. YOGURDU BIiR PECETEYE KOYUN, PECETENIN 4 UCUNU TOPLAYIP BiR IPLE BAGLAYIN VE
SUZULMESI IGIN 4-5 SAAT BIR YERE ASIN.SUYU SUzULMUS OLAN YOGURDU, BUYUK BIR
TENCEREYE KOYUN VE iGINE 1 BARDAK DOLUSU GiG KREMA, 1,5 BARDAK TOZ SEKER, 4 CORBA
KASIGI MARGARIN, 5 YUMURTA SARISI, YARIM CORBA KASIGI VANILYA BIR CORBA KASIGI TUZ VE
RENDELEMIS OLDUGUNUZ LIMONUN KABUGUNU KOYUP, AZ ATESTE TENCERENIN IGINDE TAHTA
KASIKLA SEKIZ ISARETI YAPAR GIBI KARISTIRARAK BAGDA$IK BIR HALE GETIRIN.BU ARADA
OLDUKGA ISINMIS OLAN KARISIMIN IGINE 1 BARDAK CEKIRDEKSIZ UZUM VE YAKLASIK 1 BARDAK
DA KUS UZUMU ILAVE EDIP, YINE SEKIZ ISARETI YAPARAK KARISTIRIN.BIR TASIM KAYNAYINCA,
KABUKLARI SOYULMUS VE DOVULMUS BADEMLERI DE EKLEYiP, ATESTEN INDIRIN.KALIP OLARAK
KULLANACAGINIZ, ONCEDEN YIKAYIP KURUTTUGUNUZ KULLANILMAMIS BIR CIGEK SAKSISINI,
ICINE KENARLARI IYICE DISARI SARKACAK BUYUKLUKTE 2 KAT TULBENT KOYUP TENCEREDEKI
TATLIYI IGINE BOSALTIN.TULBENTIN KENARLARINDAN SARKAN 4 KOSESINI BOHGA GiBI TATLININ
USTUNE KATLAYIN VE UZERINE TATLIYI TAMAMEN ORTECEK DUZ BIR TABAK KOYUN. ERTESI GUN
AGIRLIKLARI VE TABAGI KALDIRIP TULBENTIN UGLARINI AGIN VE TATLIYI KAHVE FALINA
BAKARKEN YAPTIGINIZ GiBi TERS DUZ EDEREK BiR TABAGA GIKARTIN.
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