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PASANDIDA PALAK

150 gram ispanak puresi

2 adet patates

1 cay bardagi siviyag

Yarim ¢ay kasigi kimyon

2 dis sarmisak

1 cay kasigi toz kirmizibiber
1 adet aci sivri biber

Yarim ¢ay kasigi zencefil, tuz

Oncelikle patatesleri soyup kup kup dograyin. Kizgin yagda kizartin. Yagini birakmasi icin kagit mutfak
havlusunun uzerinde beklemeye alin. 1 cay bardadi siviyadi, kalin tabanl bir tavaya alip 1sitin. Kimyon ekleyin.
Yag kizmaya baglayinca ince ince dogranmis sarmisak ve ispanak puresini ekleyin. Yag yuzeye cikincaya kadar
pisirin. Uzerine toz kirmizibiber, tuz ve kizarmig patatesleri ekleyin. 5 dakika daha pisirdikten sonra zencefil ve
ince dogranmig aci biberle susleyerek servis yapin.
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