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PASABIBERLI SOMON CORBASI

Malzeme:

250 gram somon fileto

100 gram Bizim Mutfak Margarin
100 ml krema

150 gram pasabiberi

1 cay bardagi Bizim Mutfak Un

1 tath kasigi Tuz

4 su bardagi su

Somonlari haglayip derilerini ve kilgiklarini ayiklayin. Margarini tencerede eritin. Unu kavurup suyu ekleyin.
Ayiklanmis somon baliklarini ve kiicUk kip seklinde dogranmis pasabiberini karisima ilave edin. Kaynamaya
basladiktan sonra kremayi ve tuzu ilave edin. Bir tagim kaynattiktan sonra ocaktan alin. Sicak olarak servis

yapin.
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