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PASA UFELEMECI (KOZAN ADANA)

Kozan Belediyesi

5 adet yufka ekmek

2 adet sogan

3 adet domates

4 dilim beyaz peynir
Yarim demet maydonoz
Yarim ¢ay bardagi sivi yag

Yufkalar ufalanir. Peynir rendelenir. Sonra domates, maydonoz ve sogan dogranarak ilave edilerek. Biraz tuz
atilir. Sivi yag da ilave edilir ve karistirilir. Daha sonra avug iginde sikilarak sekil verilir ve servis yapillir.
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