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Malzemeler:

150 gr. tereyagdi

1 adet sogan

2 su bardagi piring

3 su bardagi etsuyu yada tavuksuyu
1 su barda@i kuru erik

1 su bardagi kus Gzdmda

Yarim su bardagi kuru Gzim
Yarim su barda@ dolmalik fistik
Yarim su bardagi antepfistig
Yarim su barda@i ¢ekilmis badem
1 tath kasidi safran

Tuz

Yapiligt:

PASA PILAVI

Yagin 100 gramini tencerede eritin. Sodani rendeleyip, sararincaya kadar kavurun. Tuzunu ekleyin. Daha
Onceden ayiklayip, yikadiginiz pirinci ekleyin. 2-3 dk. gevirerek kavurun. Kaynar etsuyunu veya tavuksuyunu ve
safrani ilave edin. Tuzunu ayarlayin. Tencerenin kapagini kapatip, piring suyunu ¢ekinceye kadar pisirin. Geriye
kalan 50 gr. tereyagini tencerede eritin. Kuru meyveleri ve yemigleri yagda birkag dk. kavurun. Meyvelerin ve
yemislerin yarisini pismekte olan pilava ekleyin. Pilav demlenince, servis tabagdina aktarin. Uzerine kalan meyve

ve yemigleri koyup, servis yapin.
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