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PASA PILAVI

5 adet patates

1 demet Taze sodan
4 adet Yesil sivri biber
2 adet Yumurta

1 adet Limon

1/2 demet Maydanoz
Tuz

Zeytinyad!

Kaynatilmig patatesler soyulur. Kugsbagi dogranir. Dibi yuvarlak genisce bir kaba konur. Diger yandan limon
sikilir. Suyu bir kapta tuz ve zeytinyaguyla girpilir. Sicak haldeki patateslerin tizerine gezdirilir. Bir iki sefer
kanistirilir. Zeytinyagini iyice emen patatesler bir kayik tabagina yayilir. Uzerine piyazlik dogranmis soganlar
serilir. Daha sonra lop yumurtalar, halka halka kesilerek Ustline konur. Hepsinin tstline ¢ok ince kiyilmig
maydanozlar serpigtirilir. ok ince kiyllmig yesil sivri biberlerle sislenir. Artan zeytinyadi Gzerine dokalUr.
Sicakdan ¢ikinca ferahlatici lezzetli bir yemektir.

Not: Bolu kaplicalarinin orijinal bir yemegidir. Pilav deyince akla bulgur ya da piring gelir. Fakat bu doyurucu
yemek bir tir patates salatasidir.
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