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PASA MANTISI (KAYSERI)

Kayseri Ticaret Odasi

Yarim ¢ay bardagi limon suyu
Yarim ¢ay bardagi sulu yogurt
1 cay bardagi sit

2 yumurta

Yeteri kadar un

200 gr 2 kere ¢ekilmis yagsiz koyun kiymasi
Cirgalan kirmizi toz biber

1 cay bardagdi sivi yag

4 su bardag sicak et suyu
Salca

2 dis sarimsak

Tuz

Yodurt, sarimsak, limon suyu, sut, yumurta ve yeteri kadar un ile kulak memesi yumusakhginda bir hamur
yogurun.

Hamuru 10 bezeye ayirin. Baklava yufkasi inceliginde acin.

Yufkalar 4'er cm'lik seritlere kesin. Kiyma tuz, kirmizi toz biberi bir kapta karistirip hamurlara paylastirin.
Hamurlarin iki basini bikdp gul sekli verin. Finn tepsisini yaglayip mantilari dizin. Mantilarin Gzerine siviyag veya
tereyag sardn.

Onceden isitilmig firinda kizarana kadar pigirin. Sicak et suyu, salga ve kirmizi toz biberi karigtirip pismis
mantilarin Gzerine gezdirerek dokun. Firinda bir siire daha pigirin. Firindan alip tabaklara paylastirin. Uzerine
sarimsakli yodurt gezdirip servis yapin.
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