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PASA KOFTESI

800 gr. dana, kuzu karisik kiyma
1 yumurta

6 yemek kasigi galeta unu
1 rendelenmis sogan

1 cay kasigi karabiber

1 cay kasigi kimyon

1 yemek kasigi tuzot

1 cay kasigi karbonat
Plre igin;

4 adet kligUk patates

1 bardak su

50 gr. rende kasar

Koéfte malzemelerini bir kaba koyup, 10 dakika yodurun. 30 dakika dinlendirin ve 8 esit parcaya ayirin, beze
sekline getirerek elinizin arasinda sikistirin. Yaglanmis tepsiye dizip, 160 derecede pigirin. Haglanmig patatesleri
rendeledikten sonra, sit ve kasari da ilave ederek, iyice ¢irpin ve kaynatin. Pireyi koftelere pay ettikten sonra,
firna verin, pure kizardiktan sonra, firndan alip, domates ve biberle servis yapin.
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