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PASA KIYMASI (KAHRAMANMARAS)

5-6 gorba kasesi ufak kirilmig yufka ekmegi

1 adet blyUk boy kuru sogan

2 adet domates (blyUk olursa 1 adet)

Yarim demet maydanoz (ince dogranmig)

1 adet yesil biber (ince dogranmig)

1 su bardagi rendelenmis kasar peyiniri ve tulum peyniri karigimi
2 yemek kagsidi reyhan ve arzu edilen miktarda pulbiber

2 yemek kasi§i tereyagi

Karistirabileceginiz kadar genisbir kaba (yuvarlak bir tepsi olabilir ) yufka kiriklarini alin. Sogani dograyip
ekleyin. Domatesin kabugunu soyup ince dograyin. Tim malzemeleri yufkanin tzerine ekleyerek karistirip fazla
yumusatmadan ve ezmeden karistirin. Ardindan tereyagini bir tavada eritin bu karigimim tzerine gezdirin, servis
yapin.
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