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PASA KEBABI

1 paket mantar

250 gr kugbasi (sotelik dogranmisg)
3 adet patlican

2 adet domates

1 adet kuru sogan

3 adet sivri biber

Kasar peyniri

1 tath kasidi salca

Patlicanlar kizartmak icin siviyag
Tuz

Karabiber

Kirmizi biber

Patlicanlar halka dogradiktan sonra kizgin yagda kizart. Kizardiktan sonra derin bir borcama ¢ikar. Sonra
sotelik dogranmis etleri ayri bir tencerede pigir. Etler pistikten sonra siviyagda sodanla kavur. Daha sonra ince
kiyilmig biberleri ve kabuklari soyulmus domatesleri ekle. Salgayla da kavurduktan sonra ince kiyilmig mantarlari
dok. Birazda su ve baharatlar ekledikten sonra 10-15dk. pisir. Hafif suyu ¢ekilince ve mantarlar pisince altini
s6ndir. Borcama aldigin patlicanlarin Gzerine d6ék. Daha sonra Gzerine rendelenmis kasar peyniri serp. Firinda
kasarlar eriyene kadar pisir. Sicak servis yapin.
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