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PASA CORBASI

3 adet haslanmig patates
1 adet yumurtanin sarisi
1 cay bardagi yogurt

1 fincan un

1 corba kasigi margarin
5 su bardagi su

1 tath kasidi salca

Yarim demet maydanoz
Tuz

Kirmizibiber

Haslanmis patateslerin kabuklarini soyarak, tavla zari iriliginde dograyalim. Unu, yumurta sarisini ve yogurdu
tencereye alalim. Birkag kasik su ilave edip, ¢irpalim. Suyu ve patatesleri ilave edelim. Kisik ateste, surekli
karistirarak pisirelim. Bir iki tagim kaynadiktan sonra atesten alalim. Tuzunu ayarlayalim. Tavada margarini
eritelim. 1 tath kasidi sal¢ay ve kirmizibiberi ilave ederek, 2 dakika kavuralim. Corbanin tizerine gezdirelim, Tnce
ince kiyilmig maydanozlari Gzerine serperek, servis yapalim.
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