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PASA CORBASI

2 adet tavuk budu

2 su bardagi yogurt

2 kasik un

1 su bardag haslanmig nohut
Yarim ¢ay bardagdi tel sehriye
5 su bardag tavuk suyu
Uzeri igin:

Tereyagdi

Kirmizi toz biber

Tavuklari haglayip suyunu bir tencereye alin, etlerini ince ince didikleyin.
Yodurt ve unu bir kapta ¢irpin ve tenceredeki tavuk suyuna ekleyin.
Kaynayana kadar karigtirarak pisirin.

Icine sirasiyla haglamig nohut, tel sehriye ve tavuk parcalarini ekleyin.
Sehriyeler pisince i¢ine tuzunu da ekleyin.

Kigik bir tavada yag eritip kirmizi biberi iginde kizdirin. Servis ederken gorbanin izerine gezdirin.
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