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PASA BOREGI

HAMURU iCIN
Minimum 6 adet yumurta
1 cay bardagdi sivi yag

un

ICIIGIN

1 adet kuzu 6n kol
karabiber

tuz

maydanoz Kizartmak i¢in
siviyag

SOSU ICIN
Yogurt

tereyag

kirmizi toz biber

Yapiligi

Enaz 6 adet yumurta siviyag biraz tuz ve un kulak memesi yumusakliginda hamur haline getirilir.Yarim saat
dinlendirilir.Dinlendirmis oldugunuz hamurdan ceviz blyukliginde pargalar alinarak her biri kizartma yapilacak
tava blyuklaginde agllir. Ve kizgin yagda alti Gstl kizarincaya kadar kizartilir.Diger taraftan bir adet kuzu kolu
bol suda haglanir.Haslanmis olan etler tiftilerek icine maydanoz ve karabiber eklenir.Bir kenara birakmig
olugunuz kizartilmig olan yufkalarn kaynamakta olan et suyunun i¢ine atarak yumusayincaya kadar
haslanir.Haslamis oldugunuz yufkalar bir firin tepsisine bir kat yufka bir kat hazirlanmis olan etli harctan
serpilerek en Ustte yufka olmak kaydiyla yerlegtirilir.Kalan et suyuda Gzerine dokulerek kizgin firinda suyunu
cekene kadar Uzerini kizartmadan pisirilir.Pismis olan bérekler kesilerek,lzerine yodurt ve kizdiriimig biberli
tereyagdi gezdirilerek servis yapilir.
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