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PASA BOREGI

Yufkasi igin:

1 yumurta

1/2 ¢ay bardag su

Tuz

Aldigi kadar un

Iciigin :

100 gr kiyma

Yarim demet maydanoz
1 klicUk bas sogan

1 corba kasigi margarin (veya tereyagdi)
Tuz

Karabiber

500 gr yogurt

1 yemek kasigdi tereyadi
Kirmizibiber

Hamurun malzemesini karigtirarak kulak memesi yumusakliginda yogurun. 4 esit pargaya ayirin. Yufkalari
yaklasik 20-25 cm ¢apinda fazla ince olmamak sartiyla agin. Aygicek yaginda kizartin.

Icinin hazirlanisi: _

Kiymayi ve sodani iyice kavurun. Igine maydanoz, karabiber, tuz katin

Hazirlanan yufkalar az miktarda haslayin ve bir kat yufka bir kat i¢ olacak sekilde bir orta boy tepsiye koyun.
Tepsinin igine gok az su koyarak hafif ateste demlendirin.

Uzerine bolca yogdurt ddkip Gzerine kirmizi biberli tereyadi gezdirin.
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