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PASA BOREGI

6 kahve fincani un

1 kahve fincani su

1 adet yumurta

3 ¢corba kasigi margarin

1 cay kasigi kabartma tozu

Tuz

Harci igin:

1 su bardagi garnitir

10 adet dogranmis mantar

yarim demet maydanoz

100 gram rendelenmis kasar peyniri
Tuz

Karabiber

3 adet sosis ya da yarim tavuk gégsu.
Sos igin:

1 cay bardagi sit

1 cay bardag et suyu

1 adet yumurta

1 ¢corba kasigi un

Tuz

Unu eleyip, ortasini agin. Suyu, yumurtayi, tuzu, kabartma tozunu ve margarini ortasina koyup iyice yogurun.
Hamuru merdane ile agip 26 cm. ¢capinda bir kaba yerlestirin.

GarnitirQ, mantari, rendelenmis kasar peynirini, ince kiyiimis maydanozu, tuzu, karabiberi, dogranmig sosisi
karistirip hamurun Gzerine yayin.

SOtd, et suyunu, yumurtayi, unu, tuzu iyice ¢irpip, tzerine dékin. 1 saat bekletin. Beklemeye almis oldugunuz
bdredi 200 dereceli firnda kizarana dek pisirin. Sicak servis yapin.
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