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KIYMALI PASA BOREGI

500 gram un

3 blylk yumurta
Yeterince su

Tuz

Iciigin:

250 gram kiyma

Yarim demet maydanoz
1 iri boy kuru sogan

1 tath kasigi karabiber
1 tatl kasidi toz biber
Tuz

Uzeri icin:

500 gram slizme yogurt
3-4 dis sarimsak

1 tath kasigi kirmizi toz biber
Kizartmak igin:

1 su bardagi sivi yag
Haglamak igin:

2- 3 su bardagi su

Tuz

Hamurun malzemelerini bir araya getirip yogurarak yumusak bir hamur elde edin.
Uzerini értip mayalanmasi i¢in 15 dakika kadar bekletin.

Dinlenen hamurdan ceviz blyukliginde pargalar koparip tavanin boyuna gore agin.
Her birini tavada 6nl0 arkal kizartin.

Bir bagka tavada kiymayi kavurun.

Icine ince dogranmig sogani ekleyip kavurmaya devam edin.

Ince kiyilmig maydanozlari ve baharatlari da ekleyip altini kapatin.

Genisce bir tavada suyu kaynatip i¢ine tuzu ilave edin.

Hamurlari bu tuzlu suda 1[Zer dakikaligina tek tek haslayin ve servis tabagina alin.
Uzerine kiymali harctan yayin.

Bu islemi yufkalar bitene kadar sdrddrdin.

En Uste yogurt sosunu ve kirmizi biberli tereyagli sosu gezdirin.

Dilimleyerek servis edin.
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