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PASA BOREGI (AYDIN)

https://imamkoy.com/

1 kg un

4 adet yumurta
Aldigi kadar su
Tuz

Kiyma
Maydanoz
Yogurt
Tereyagdi
Kirmizi biber

Una, yumurta tuz, ve su ilave edilerek hamur elde edilir. Hamur kiigUk pazilara ayrilir ve tencere kapagi
buyukliginde agilir. agilan hamurlar kizgin yagda kizartilir ve pigiriimis et veya tavuk suyunun igine batirilarak
yumusamasini bekledikten sonra ¢ikarilir. Daha sonra bir tepsiye yusatiimis olan hamur serilir ve zerine kiyma
ve maydanozdan elde edilmig i¢ konur. Bu i¢ tzerine borek yapar gibi tekrar yumusatilmig hamur serilir ve
Uzerine i¢ ilave edilir. Bu islem Ug¢ veya bes kat oluncaya kadar (istege bagl) devam eder. Uzerine ezilmis kese
yogurdu konur bunun tzerine tereyaginda kizartiimis kirmizibiberli renk dokdlir.
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