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PARTY SALAD

200 g piring,

400 g et suyu (komprime),
100 g dilimli salam,

yarim bas gdbek salata,

3 portakal,

150 g krema,

3 ¢orba kasi@i limon suyu,
tuz,

karabiber,

1 tutam seker.

1. Pirinci yumusayincaya kadar haglayin ve sogumaya birakin.

2. Salami geritler halinde dograyin. Salatayi yikayin, lokmalar halinde dograyin ve siizilmeye birakin.

3. Portakallar keskin bigak ile soyun, beyaz derilerini ¢ikarin, dilimleri 3'e bélun, bir kag dilim ayirin,
portakallardan damlayan suyu bir kapta toplayin.

4. Kremaya portakal ve limon suyu karigtirin, tuzunu ve biberini ayarlayin.

5. Battin malzemeleri birbirleri ile karistirin ve 30 dakika bekletin. Salata yapraklarin tstinde servis yapin.

Onemli: Piringlerin fazla kabarmamasi igin sosunu yemekten az énce katin.
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