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PARTI MUZLARI

https://www.droetker.com.tr

1 poset Dr. Oetker Pasta Sisi - Sekerli Gubuk
80 g bitter ¢ikolata

8 adet muz

1 adet limon

1 poset Dr. Oetker Krem Santi

1 ¢ay bardagi buzdolabinda sogutulmus st
32 adet kiraz

Pasta suslerini mutfak robotunda kisa bir siire karistirip ufalayin. Gikolatayr benmari ydntemi ile eritin. Muzlari
kabuklarindan ayiklayip her birini dérde kesin. Limonu dilimleyip muzlarin yizeyine strin. Muz dilimlerinin bir
uclarini dnce ¢ikolataya, sonra pasta suslerine batirin ve pisirme kadidi Gzerine dik olarak siralayin. Donduktan
sonra servis tabagina alin.

Sutd bir girpma kabina alin ve tizerine krem santi posetini bosaltin. Mikserin ¢irpici uglari ile énce diisik, sonra
yUksek devirde kivam alincaya kadar yaklasik 2-3 dakika ¢irpin. Yildiz uglu krema sikma torbasina doldurun ve
muzlarin Gzerine sekilli sikin. Kirazlarin yarilarini gikolataya batirip krem santinin Gzerine koyun ve servis yapin.
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