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PARSIFAL IZGARA

Malzeme:

100 gram kestane mantari
1 paket hellim peyniri

8 adet kiraz domates

4 adet yesil biber

1 adet kirmizi biber

8 adet defne yapragi
Sosu l¢gin :

2 corba kasi§i Altin Hasat Sizma Zeytinyagi
1 corba kasigdi soya sos

2 adet defne yapragi

1 cay kasigi kekik

Bir tutam feslegen

Malzemeleri kiip kiip dodrayin. Sos i¢in verilen malzemeleri genis bir kabin icinde karistirin. Dogradiginiz
sebzeleri sosa yatirip bir stire marine edin. Sostan aldiginiz malzemeleri domates, hellim peyniri, defne yaprag,
yesil ve kirmizi biber, mantar ve hellim peyniri siralamasi ile tahta sislere gegirin. Onceden isitiimig 180 derece
firnda 1zgara yapin. Servis tabadina aldiktan sonra Uizerine kekik serpin. Sicak olarak sehriyeli pilav ve yesillikle
servis yapin.

© lezzetler.com tarif no:49097 « adi:Parsifal Izgara « gdnderen:Yemek Tarifleri « indirme tarihi:14.03.2025 - 06:15


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/parsifal-izgara-vt37624
http://www.tcpdf.org

