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PARMESANLI TRUFLU TAGLIANI

https://acunn.com

500 Gr. Taze Tagliatelle Makarna

200 MI Krema

100 MI Sut

1 Tath Kasigi Beyaz Triif Mantar Ezmesi/1 Corba Kasi§i Beyaz Trif Mantarl Zeytinyagi,

1 Gorba Kasi§i Tereyagi

3 Dig Sarimsak (kiylimig)

200 Gr Tavuk Gogus Eti (ince julyen dogranmig)

75 Gr Parmesan Peyniri (rendelenmis)

2 Corba Kasigi Taze Tarhun Otu - (Kuru tarhun otu kullanmak isterseniz en fazla 1 tatl kasigi yeterli)

Makarnayi haslayin. Taze makarna 6 dakikada pisiyor. Sosun hazirlanmasi da yaklasik bu kadar sUriyor.
Makarnayi haglarken hemen sosu hazirlamaya baglamalisiniz.

Kuguk bir tavaya tereyadi, trif yagdi veya ezmesini, sarimsak ve tavuklari koyarak birka¢ dakika pisirin. Krema
ve sutl ekleyin. Krema kaynadiginda altini kisin ve parmesani ekleyin. Tahta bir kasikla hafif karigtirarak peyniri
eritin. Peynir eridiginde sosun altini kapatin, makarnayi stzddrin. Makarnayi tencereye alin, Gzerine sosu ve
tarhun otunu doékerek karigtirin, bekletmeden hemen servis yapin.

Not: Kuru tarhun otu kullanirsaniz parmesan peynirini koydugunuzda tarhun otunu da sosa ekleyip birkag
dakika sosla birlikte pigirebilirsiniz.
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