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PARMESANLI MISIRLI MAKARNA

1 bardak konserve misir

250 gram spagetti veya fettuccini

1 bardak parmesan (kiyllmig veya rendelenmisg)
1 bardak krema

Yarim bardak stt

2 buguk bardak tavuk veya sebze suyu
Karabiber

Tuz

Suslemek igin taze kiyiimis maydanoz

Misir, makarna, parmesan, krema ve et suyunu buytk bir tencereye koyup kaynatin. Kaynadiginda isiyi ortalayin
ve makarnalarin yapismasini énlemek i¢in 2-3 dakikada bir karigtirarak 12-13 dakika kadar daha pisirin.
Makarnaniz pistikten sonra Uzerine tuz ve biber ekin. Servis ederken dilerseniz maydanoz ile susleyebilirsiniz.
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