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PARMESANLI KUSKONMAZ CORBASI

https://www.dogrusucarrefoursa.com

1/2 kg. kugkonmaz

1 dis sarimsak

6-7 dal taze sogan

1 adet orta boy kuru sodan
2 adet orta boy patates
3,5 su bardag tavuk suyu
2 yemek kagsidi parmesan peyniri
1/2 yemek kagsidi tereyagi
1 yemek kagigi zeytinyagi
1 cay kasigi feslegen

Bir miktar tuz

Kuskonmazin giceklerini buharda haslayin. Odunsu kismini ve gévdesini dograyip tencereye koyun. Kiip kip
dogranmig sodanlari, taze sodani ve sarimsagi da tencere ilave edip kuskonmazlarla birlikte kavurun.
Patatesleri kip kip dograyip, sotelenmis sebzelerin (zerine ilave edin. Ardindan tavuk suyu veya sebze suyunu
dokerek pisirin. .

Tim sebzelerin pisince feslegeni koyun ve blender’dan gegirip corba kivamina getirin. Uzerine buharda
pismeye biraktiginiz kuskonmaz gigeklerini ve parmesan peyniri ilave ederek servis edin.
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