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PARMESANLI TUZLU KURABIYE

125 gram tereyag! veya margarin
1 adet yumurta

1 cay bardagi sivi yag

2 yemek kagidi toz parmesan
1 yemek kasigi yogurt

1 cay kasigi toz kirmizibiber

1 avug ince kiyllmis maydanoz
1 dis sarimsak

1 tutam toz seker

1 tath kasidi tuz

1 cay kasigi limon rendesi

3 silme yemek kagsidi nisasta

1 ¢imdik karbonat

3 su bardag (tepeleme) un
Mahlep

Tereyagdi, yumurtayi, yogurdu ve sivi yadi derin bir kaba alip karistirin.

Daha sonra ince kiyllmig maydanozu, rendelenmis sarimsagi, limon rendesini ve baharatlar ekleyin.
Mahlebi ve toz sekeri ilave edin ve karigtirin.

Daha sonra nigastayl, unu ve karbonati ekleyip yumusak bir hamur elde edin.

Unu kontrolld bir sekilde ekleyin. Un miktari 3-3,5 su bardagi arasinda degisebilir

Elde ettiginiz yumusak hamuru tezgaha koyun ve bir stire daha yogurun.

Hamuru strece sarin ve tepsiye alin. Buzdolabinda 45 dk bekletin.

Buzdolabindan aldiginiz hamura dilediginiz gibi sekil verin.

Uzerine yumurta sarisi suriin ve parmesani serpin.

Yagl kagit serdiginiz firin tepsisinde 175 derecede pisirin.
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