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PARMESANLI EKMEK

2 su bardagi un

1 su bardagi kepekli un

1/2 su bardagi rendelenmis permesan
1 ¢orba kasigi kabartma tozu

1 cay kasigi pudra sekeri

1 cay kasigi tuz

2 corba kagigI margarin

1 su bardagi ayran

Finmimizi 15 dk 6nceden isinmasi i¢in agiyoruz. Bir kap igerisine hazirladigimiz un cesitlerini (kepekli ve beyaz
un), karbonat, tuz, kabartma tozu ve rendelemis oldugumuz permesanlari ekleyip ayran ve biraz da margarin
ekleyerek karigtirlyoruz. Kivamini aldiginda diiz bir zemin Gzerine biraz un dokip 5 dk yoguruyoruz. Tepsimizi
yagladiktan sonra hamurumuzu tepsiye dokip bigak yardimiyla ¢capraz olarak kesiyoruz. 30 dakika firinda
pisiriyoruz. Pigirdikten sonra tzerine pudra sekeri serpiyoruz, servise hazir.
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