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PARMESAN VE MANTARLA DOLDURULMUS KREP
(ITALYA)

Hamuru:

250 gr.un

4 adet yumurta
400 gr. sut

1 fincan sivi yag
Tuz

Az miktarda seker
Iciigin:
Permesan peyniri
mantar

Krema

Hamur malzemelerinde yer alan bitin malzemeleri ¢cirpma teli ¢irpin. Krep tavasina dilediginiz kalinlkta
dokerek, pisirin.

Hazirladiginiz krepleri yuvarlak kesin, icine permesan peyniri ve tirif mantari kremasi koyarak istediginiz
sekilde sarin. Uzerine permesan peyniri serpin ve firinda peynir eriyene kadar bekletin.

Krema ve permesan peynirini kaynatarak bir sos elde edin. Bu sosu servis yapacaginiz tabagdin altina dékin,
Ustlne de krepleri dizerek servis yapin.
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