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PARMESAN PILIC KANADI

250 gr. ekmek ici, kuru

125 gr- Parmican peyniri

1 cay kasigi feslegen

1 cay kasigi kuru kekik

1 cay kasigi tuz

12 adet pilic kanadi, ortadan ikiye kesilmig
175 gr. eritilmig tereyadi ya da margarin
Marul, servis igin tercihe bagli olarak

Ekmek i¢i, peynir, otlar ve tuzu karigtirdiktan sonra, diiz bir tabada yayin. Kanatlari erimis yaga batinn sonra da
baharatlanmig ekmek igi karigiminda yuvarlayin ve bir tabakta bekletin.

Onceden isitilmis firinda 200 derecede 45 dakika, aliminyum folyoya sarili kanatlar pembelesene ve ¢itirlasana
kadar kabartin. Eger iki adet aliminyum folyo kullaniyorsaniz, ikisini de ayri raflara koyun ve her iki tarafinin da
kabarmasi igin, ters yuz edin. Marul yapraklari ve limon dilimleri ile servis yapin.
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