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PARMESAN PEYNIRLI TAVUK GOGSU

1 paket Keskinoglu tavuk gégsi

1 adet Keskinoglu yumurta beyazi

2 yemek kasigi un

1 bardak su

2 yemek kasidi tereyagi(oda sicakliginda)
%2 adet yesil Meksika biberi

100 g parmesan peyniri

1 adet limon suyu

Tuz, Karabiber

1 bardak Ravika zeytinyagi

Bir kapta un, rendelenmis parmesan peyniri, tuz ve karabiberi karigtirin . Bir kap i¢erisinde yumurtanin
beyazlarin ¢irpin ve tavuk gégduslerini yumurta beyazina bulayin. Daha sonra tavuklarin bir yGzind hazirlamig
oldugunuz permasan peynirli karisima bulayin. Bir tavada zeytinyagini kizdirin ve tavuklarin her iki tarafi da altin
sarisi rengini alincaya kadar kizartin. Kizartma iglemi tamamlaninca 10 dakika kadar 180 derecelik firinda
pisirin. Ayri bir tencerede su ve limon suyunu kaynatin. Igerisine Meksika biberi ve tereyagini ilave edin ve 5
dakika kadar pisirin. Son olarak tavuklari hazirlamis oldugunuz sosla birlikte servis edin.
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