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PARMESAN PEYNIRLI SOMON

5 adet kiiclk boy somon fileto ya da 1 adet biitlin somon fileto
Yarim su bardagi kuru ekmek pargalari

Yarim su bardagi parmesan peyniri

4 dis sarimsak

Yarim demet maydanoz

3-4 yemek kasigdi tereyadi

Tuz

Karabiber

Ufak bir tavaya aldiginiz tereyagini eritip altini kapatin. Parmesan, maydanoz, sarimsak, tuz, karabiber ve
ekmegi ekleyerek iyice karigtirin,

Somonlari yikayip kurulayin ve firin kabina glizelce dizin. Tavada hazirladiginiz karigsimi somon filetolarin
Uzerinde egit bir sekilde ekleyin.

Onceden isithiginiz firnda 10-15 dakika 200 derecede pisirin. Firindan aldiktan sonra isterseniz limon dilimleriyle
servis edebilirsiniz.
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