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PARMESAN PEYNIRLI PILIC KOFTE

1 paket Banvit Hazir Kéftelik Kiyma

4 adet orta boy patates (kalin elma dilimi dogranmisg)
2 corba kasigi zeytinyagi

1 adet limon (kabugu rendelenmisg, suyu sikilmig)

50 gr taze ekmek Kiridi

50 gr parmesan peyniri (rendelenmis)

2 sap maydanoz (yapraklanmig, ince kiyllmig)

1 dis sarimsak (dévulmis)

Tuz

Tane karabiber

Zeytinyaginin yarisi ve limon suyunu ¢irpip, patateslerin tizerine gezdirin. yice harmanlayip, her taraflarina
bulayin. Patatesleri yagl kagit yayilmis firin tepsisine, tek sira olacak sekilde yayin. Onceden isitilimig 200°C
firnda, her taraflar altin sarisi renk alincaya kadar, yaklasik 35-40 dak. pisirin.

Ekmek kingi, kiyma, parmesan peyniri, maydanoz, sarimsak, limon kabugu rendesi, tuz ve karabiberi, kofte
hamuru oluncaya kadar iyice yogurun. Uzerine streg film értiin ve buzdolabinda en az 30 dak. dinlendirin.

Kofte hamurunu 4 esit parcaya ayirin. Her bir parcayi blyik hamburger kofte seklinde hazirlayin.

Kalan zeytinyadini kalin dipli ve yayvan bir tavada isitip, kofteleri yerlestirin. Orta ateste, kéftelerin her iki yizleri
iyice kizarincaya veya arzu ettiginiz kivama gelinceye kadar, yaklagik 6’sar dak. pisirin.

Kofteleri finnlanmig patates ve arzu ederseniz kiraz domates, roka ile birlikte servis yapin.
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