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PARMESAN PEYNİRLİ PATLICAN KANEPE

2 adet patlıcan
2-3 yemek kaşığı tereyağı
2 adet domates
1/2 su bardağı rendelenmiş parmesan peyniri
4 yemek kaşığı mayonez
2 diş sarımsak
1 tutam dereotu
1 tutam fesleğen
1 tatlı kaşığı kekik
1 tatlı kaşığı karabiber
1 tatlı kaşığı tuz

Patlıcanları çok ince olmayacak şekilde kesin, tereyağı, tuz ve karabiber ile karıştırın. Bir elektrikli ızgarada
patlıcan dilimleri 5 dakika kadar pişirin. Bu arada küçük bir kasede rendelenmiş parmesan peynirini, ezilmiş
sarımsağı, mayonez ve karabiberi karıştırın. Izgarada pişirilen patlıcanların üzerine yuvarlak şeklinde kesilmiş
domates yerleştirip üzerine de hazırlamış olduğunuz bu sostan koyun. Her patlıcanın üzerine garnitür olarak
taze ot koyarak sıcak veya soğuk olarak servis yapın.
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