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PARMESAN PEYNIRLI MAKARNA

2 su bardadi penne makarna

1 dis sarimsak

2 yemek kagsidi domates salgasi
1 adet arpacik sogan

Yarim ¢ay bardagi zeytinyag!

1 cay kasigi pul biber

1/2 su bardagdi krema

1/2 su bardagdi parmesan peyniri (rendelenmis)
1 yemek kasigdi tereyadi
Karabiber

Tuz

Arpacik sogan ve sarimsagi ince ince dograyin.

Zeytinyagini tavaya alip kizdirin.

Dogradiginiz sogan ve sarimsagi ekleyerek yumusayincaya kadar soteleyin.
Soganlarin (izerine domates salgasini ekleyerek koyulasana kavurun.

Ardindan pul biber ve kremayi ekleyerek malzemeler 6zdeglesene kadar karigtirin.
Karabiber ve tuzunu da ekleyip hazirladiginiz sosu ocaktan alin.

Makarnay pakette yazdidi sekilde tuzlu suda hasglayin.

Makarna pistiginde suyundan yarim ¢ay bardagi kadar alin ve kenarda bekletin.

Makarnanin suyunu siiziin. Stizdiiginiz makarnalari tekrar tencereye alin ve izerine sosu dokin.

Kenara ayirdiginiz haglama suyu ve tereyag|n| da Uzerine ekleyerek gizelce karigtirin.

Daha sonra rendelenmis parmesan peyniri ekleyin ve makarnayi sosla 6zdeslesene kadar karigtirin.
Hazirladiginiz makarnalari servis tabagina alin. Uzerine rendelenmis parmesan peyniri ve ince kiyilmig feslegen

ekleyerek servis edin.

Not: Domates sal¢asi yerine domates sos kullanabilirsiniz. Parmesan peyniri yerine kagar ya da eski kasar

peyniri kullanabilirsiniz.
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