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PARMESAN PEYNIRLI KARNABAHAR CORBASI

1 adet minik karnabahar
3 bardak su

1 adet sogan

Taze yesil sogan

2 yemek kasi§i tereyagi
1 corba kasigi un

2 su bardagi sut

1 tath kasidi tuz

1 tutam karabiber

1 tutam muskat

1 tutam kignis
Parmesan peyniri

Karnabaharin yesil yapraklarini soyup pargalayip Ustind gegecek kadar su koyup 7-10 dk. arasi haslayip stizin.
Daha sonra blendirdan gegcirin ve pire yapin. Yesil soganin sadece beyaz kisimlarini minik minik kesip ¢eyrek
bardak kadar bir miktar hazirlayin. Sogani yemeklik dograyin. Soganlari tereyag ile sotelemeye baslayin. 1
bardak sutte ekliyip soganlar yumusayincaya kadar pigirin. Sonra 1 yemek kasigi un ve kalan sitiide dokip
karistirarak pisirin.Kaynayinca karnabahar puresini de eklyeyin. Baharatlarida ekliyin. Peyiniri glizelce
rendeleyip bir sire daha karigtirin. Atesten alip 10 dk. dinlendirip servis yapin.
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