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PARMESAN PEYNIRLI ERISTE

5 su bardagi su

2 tath kasig tuz

500 gr eriste

60 gr (4 corba kasigi) tereyadi

1 su barda@i parmesan peyniri rendesi (yoksa kasar peyniri rendesi)
1 su bardagi krema

1 cay kasigi karabiber

Su ve tuzu blyik bir tencerede harl ateste kaynatiniz. Eristeyi suya bosaltip atesi orta sicakliga getirerek,
eristeleri 5-7 dakika, yumusayincaya kadar pigiriniz.

Tencereyi atesten indirip, eristeleri bir slizgeg¢ten stizerek isitilmig bir servis tabagina aktariniz.

Tereyadi, parmesan peynirini, kremayi ve biberi erigteye katip, iki ¢catalla iyice karigtirarak hemen servis ediniz.

Not: Parmesan peynirli eriste, yalniz basina yada yesil salata ile servis edilebilir.
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