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PARMAK YUMURTA

10 adet yumurta

1 tath kasidi tuz

Yarim tath kasigi karabiber
Kaplamak igin:

1 su bardagi misir unu

1 su bardagi bugday unu
1 cay kasigi kekik

1 cay kasigdi aci toz biber
1 cay kasigi kimyon

1 cay kasigi tuz

1 cay kasigi karbonat
Su

Kizartmak igin:

Siviyad

Yumurtalar bir kaba kirilir, tuz ve karabiber eklenir, sarisi ve beyazi birbirine karigana kadar ¢irpilir. Yaglanmig
kare ya da dikddrtgen bir firin kabina dékulur. Uzeri yagl kagitla kpatilir, 190 derece firina verilir. Yaklasik 35
dakika pisirilir. Sonra firindan alinir ve kek gibi ters ¢evrilir, Kalip yumurta, bigcakla, parmak gibi gubuk seklinde
kesilir. Diger yandan, bugday unu, misir unu, kekik, toz biber, kimyon, karbonat, tuz ve civik kivamda bir hamur
olana kadar su ilave ederek priizsuz bir kivam elde edilir. Tavaya bol yag konur, atese oturtulur. Yumurta
¢ubuklar civik hamura batirilir ve kizgin yaga atarak kizartilir. Kagit havluya ¢ikarilr.
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