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PARMAK UN KURABIYESI

https://www.sabah.com.tr

250 gram oda sicakliinda tereyagi

3 corba kasiJi tepeleme pudra sekeri
Yarim kahve fincani su

Bir tutam tuz

2 paket kabartma tozu

Aldig1 kadar un

1 adet yumurtanin aki

Uzeri igin:

Badem

Pudra sekeri

Tereyagdini yogurma kabina alin. Pudra sekerini su ile karistirdiktan sonra tzerine ilave edin. Tuz, kabartma tozu
ve yumusak bir hamur elde edene kadar un ekleyip, yogurun. Hamurun Gzerini nemli bir bezle 6rtin ve yarm
saat dinlendirin. Hamurdan kiiguik ceviz blyUkliglinde pargalar koparin ve parmak sekli verin. Bademlerin
hamura yapigacak yiiziine yumurta aki siirlip, bu gekilde hamurun Gzerine yerlestirin. Firin tepsisine araliklarla
dizin. Onceden isitilmig 180 derece firinda Gzeri hafif pembelesene kadar pigirin. llindiktan sonra Gizerine pudra
sekeri serpin.
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