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PARMAK TATLISI

125 Gr Sana Hamurişi
1 Paket vanilya
1 Adet yumurta
1 Paket kabartma tozu
2,5 Çay Fincanı toz şeker
1 Çay Bardağı sıvıyağ
1 Su Bardağı irmik
3 Su Bardağı su

Hamurumuza başlamadan önce su ve şeker özleşene kadar kaynatılır.Soğuması için bir kenara alınır. Margrin,
sıvıyağ, yarım su bardağı toz şeker, yumurta kabartma tozu, 3 bardak un ve vanilya derin bir kapta karıştırılır ve
kulak memesi kıvamında bir hamur hazırlanır. Hamura parmak şeklinde şekil verdikten sonra eller yağlanıp
eldeki yağın hamura geçmesi sağlanır. Daha sonra hamurumuz, bir tabağın içine koyulmuş irmiğe her tarafı
bulanarak yağlanmış fırın tepsisine biraz aralıklı sıralanır. Önceden ısıtılmış 180 derecede üzeri pembeleşene
kadar pişirilir. Pembeleşmeye başlayınca hemen fırından alın. Hamur fırından çıktıktan 5 dakika sonra soğuk
şerbet dökülür.

© lezzetler.com tarif no:80900 • adı:Parmak Tatlısı • gönderen:yeni gelin • indirme tarihi:15.05.2024 - 21:11

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/parmak-tatlisi-vt59592
http://www.tcpdf.org

