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PARMAK TATLISI

125 gr margarin

1 yumurta

Yarim ¢ay bardagi toz seker

2 corba kagsigi sivi yag

1&apos;er paket vanilya, kabartma tozu
2 corba kagsigr irmik

Aldigi kadar un

Ceviz

Findik

Targin

IIk 6nce serbeti hazirlayin. Kaynayan serbete limon suyunu damlatin ve ocagi kisin 10 dakika kisik ateste
yogunlassin. Ocagi kapatin ve serbeti sogumaya birakin. Hamur igin olan malzemeyi bir kaba alin ve iyice
yogurun. Unu her zamanki gibi azar azar ekleyin. Ele yapismayan bir hamur elde edeceksiniz.15 Dakika
dinlendirin. Ceviz ve findidi robottan iri bir sekilde gekin ve igine seker ve targini ekleyin. Hamurdan yumurta
bilyUkliginde parcalar koparin igine findikl cevizli hargtan koyup elinizle hamuru diizelterek kofte sekli verin.
Bir tabagda az aza irmik koyun yaptidiniz hamuru tabaktaki irmige bulayin. Yaglanmis tepsiye dizin.180 Derecelik
firnda kizarana kadar pisirin. Tathnin ilk sicakliginin gegmesi icin 5 dakika kadar bekleyin. lyice sogumus olan
serbeti Ustlerine dékin. Tatl iyice soguyunca servis yapin.

Fotograf "ismet Atabay" tarafindan génderildi. 10.02.2025
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