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PARMAK TATLISI

100 gram margarin

1 cay bardagi sivi yag
1 cay bardagi irmik

1 yumurta

1 cay bardad seker

1 paket kabartma tozu
Alabildigi kadar un
Kaplamasi igin:

1 cay bardagi irmik.
Serbeti igin:

2 su bardagi seker
2,5 su bardagi su

1 dilim limon

Serbet igin, su, seker ve limon dilimi bir tencereye konarak hafif agdalasana kadar kaynatilir, atesten alinarak
sogumaya birakilir.

Bir karigtirma kabina siviyag, margarin, irmik, seker ve kabartma tozu konur, tzerine yumurta Kirilir karigtirilir.
Uzerine alabildigi kadar un eklenerek sert bir hamur yodurulur.

Hamurdan ceviz kadar parcalar alinir, parmak bigiminde sekillendirilir.

Parmaklar irmik konmusg bir tabakta yuvarlanarak Gzeri irmikle kaplanir.

Daha sonra parmaklar kagit serilmis firin tepsisine dizilir.

Onceden isitilmis 170 derece firinda pisirilir.

Firindan ¢ikan parmaklarin tizerine sogutulmus serbet gezdirilir.

Serbet gektikten sonra servise sunulur.
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