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PARMAK TATLISI

Hamuru igin:

1 yumurta

Yarim ¢ay bardagi toz seker
125 gram tereyagi

2 yemek kasi§i sivi yag

2 yemek kasigi irmik

1 paket vanilya

1 paket kabartma tozu

3 cay bardagi un

Iciigin:

1 cay bardagi dévilmuUs ceviz, findik, badem karigimi
3 tath kasigi toz seker

1 tath kasidi targin

Serbeti igin:

2 su bardagi seker

2,5 su bardagi su

2-3 damla limon suyu

Ustu icin:

1 cay bardagi irmik

Serbetle baslayin. Seker ve suyu karigtirip ocaga alin.

Kaynamaya baslayinca limon suyunu ekleyip ocagi kisin.

10 dakika kadar da kisik ateste kaynatip altini kapatin ve sogumaya birakin.

Hamuru icin un hari¢ tim malzemeleri yogurma kabinda karistirip yogurun.

Unu da azar azar ekleyip ele yapismayan bir hamur elde edin ve 10 dakika dinlendirin.
Ceviz, findik ve bademi robottan gecirin. Seker ve targini da ekleyip karistirin.
Hamurdan yumurta blyutkliginde pargalar koparip igine tar¢inli hargtan koyun. Kapatip elinizle ince uzun kofte
sekli verin.

Hazirladiginiz kéftelerin her tarafini bir tabada koydugunuz irmige giizelce bulayin.
Finn tepsisini yaglayip tatllan tepsiye dizin.

Firni 180 dereceye ayarlayip 6nceden isitin ve tepsiyi firina verin.

Ustleri kizarinca tepsiyi firndan ¢ikarin.

lininca sogduk serbeti tathlarin Gzerine dékin.

Tatlilar serbeti gekince servis yapin.
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