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PARMAK PIDESI

1 paket cabuk maya

1,5 su bardagi su

1 adet yumumurta beyazi
1 tath kasidi tuz
Alabildigi kadar un

Uzeri igin:

1 adet yumurta sarisi

Hamur malzemeleri bir araya getirilir ve ele yapismayan orta sertlikte bir hamur hazirlanir. Uzeri kapatilir, 1 saat
dinlendirilir. Sonra kiigtik yumurta kadar pargalar alinir. 4 parmak kadar silindir yapilir. Yagl kagit seriimig
tepsiye dizilir. Uzerine bicagin sirtiyla sekiller yapilir. Yumurta sarisi strGldr. 190 dercece firinda altin rengi

kizarana kadar pigirilir.
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