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PARMAK COREK

1 adet yumurta beyazi

1 cay bardagi siviyag

1 cay bardagi yogurt

1 tath kasigi kimyon

1 cay bardagdi ezilmis beyaz peynir
1 tath kasigi kabartma tozu

1 cay kasigi tuz

Yeteri kadar un

Uzeri igin:

1 adet yumurta sarisi

Yumurta beyazi, yodurt ve siviyag karistirilir. Uzerine diger malzemeler eklenir. Ele yapismayan yumusak bir
hamur elde edilir. Yarim saat kadar dinlendirilir. Sonra ceviz kadar pargalar alinir. 4 parmak eninde gubuk
yapilir. Yaglanmis tepsiye dizilir. Uzerine yumurta sarisi strGlir. Onceden isitilmig 180 derece firinda kizarana
kadar pisirilir.
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