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PARIS USULU TAVUK GUVEC

1/2 kg tavuk but kusbasi
3 adet kuru sogan

1 adet piring

1 cay bardagi piring

3 ¢orba kasigi margarin
1 tath kasidi toz seker
6 dal maydonoz

1 tatl kasigi karabiber
1 tath kasigi kimyon

1 cay kasigi tuz

1/2 su bardagi su

Kip seklinde dogradiginiz soganlari gtiveg tencerenize alarak yag ile kavurun. Mantarlar ekleyip mantarlar
suyunu ¢ekip birakana kadar soteleyin. Tavuklari ekleyin ve tavuklar suyunu ¢ekip birakana kadar kavurun.
Baharatlari, pirinci, ve kip seklinde dogradiginiz domatesleri ekleyin. Son olarak yarim su bardagi su ilave
ederek tencerenizin kapagini aliminyum folyo ile kapatin ve glivecinizi 180 derece sicakliktaki firnda 1 saat
pisirin. Uzerine maydanoz serperek servis edin.
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