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PARIS USULU PATATES KIZARTMASI

500 gr patates (kabuklari soyulup, 0,5 cm kalinhiginda dilimlenmis)
2-4 su bardag rafine yag
1 tath kasidi tuz

Patatesleri, iginde soguk su bulunan bir tencerede 30 dakika beklettikten sonra, bir kevgirden stizerek, temiz bir
bezle kurulayiniz. Iki derin tavaya rafine yagi esit miktarda koyup, harli ateste kizdiriniz. (Tavalarin birindeki yag
65 saniye, dtekindeki yag ise 40 saniye kizdirimalidir). Patatesleri 6nce, daha kizgin yagda 4 dakika kizartiniz.
Bir delikli kepgeyle, kizarmig patatesleri ikinci tavaya aktarip 2-3 dakika daha, kabarana kadar kizartiniz. Bir
delikli kepgeyle alip kadit pegete Ustiinde fazla yaglarini stizdirdikten sonra, tstlne tuzu serpip servis ediniz.

Fotograf "piano" tarafindan génderildi. 20.08.2020
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