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PARIS BRIYOSU

500 gr. Un

1 dl. sit (yarim bardak)
15 gr. maya

10 gr. tuz

300 gr. tereyad

5 yumurta

150 gr. seker

Mayayi az miktar st ile eritiniz.

100 gr. un ile Uretiniz.

Geri kalan unun ortasina Uretilmis maya, yag, yumurta, seker arta kalan sit ve tuz hepsi beraber karistirilarak
bir hamur yapiniz.

Kulak memesi yumusakliginda olan bu hamuru ¢ok iyice yugurunuz.

Yaglanmis tartélet kaliplarini yarisina kadar doldurunuz.

Sicak i1sidaki firinda 20 dakika pisiriniz.

Briyoglar pistikten sonra kaliplari ters ¢evirerek gikariniz. Ve servis tabagina diziniz.

Not: Bu hamurun ¢ok iyi yugrulmasi gerekir. Sabah kahvaltisi i¢in st veya ¢ay ile verilir. Hamur, bir glin evvelde
hazirlanirsa daha iyi bir sonug verir. Serin bir yerde Gzeri 6rtlili olarak muhafaza edilebilir.
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