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PARIS BREST

100 gr margarin

2 su bardagi su

4 adet yumurta

1,5 su bardagi un

300 gr ¢irpiimig krem santi

30 gr. pudra sekeri

2 kaslk toz badem

350 gr dogranmis kavrulmus badem
1 adet Pudra sekeri

1 adet File badem

Margarin ve su ocada konulup, kaynatilir. Kaynar halde iken un bir seferde bosaltilir. 4-5 dakika karigtirilarak
pigirilir. Soumaya birakilir. Soguyan hamura yumurtalar tek tek eklenip yogrulur. Yagli k&gdit seriimis tepsiye
hamur pompasi ile halka seklinde sikilir. Uzerine file badem yerlestirilir. Onceden isitilmig 180 derecelik firinda
yaklasik 30-35 dakika kadar pisirilir. Firini kapattiktan sonra en az yarim saat kapagini agmayin. Bu arada
cirpiimis kremsanti, pudra sekeriyle hafifce cirpilip, icine toz badem ile dogranmis ve kavrulmus badem eklenir.
Soguyan halkalar bigakla enine kesilir ve pompa ile krema doldurulduktan sonra file bademli kisimlari Gstline
kapatilir. Uzerine pudra sekeri elenerek servis yapillrr.
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