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PARFENES

Yesim Dasdemir

1 paket p6tibor biskivi

2 paket sade kremsganti

1 paket pinar labne

1 su barda@i damla cikolata
1,5 su bardag sit
SURUBU ICIN

1 su bardag st

1 yemek kasigi nescafe

2 tath kasigi toz seker

KROKANIN YAPILISI

3 yemek kasi§i toz seker bir tavaya koyulur.

karamel olana kadar eritilir.

icine 1 su bardagi file findik eklenir.

tezgahin Uzerine yagl kagit serilir.

karisim ince bir tabaka halinde yadh kadidin tGzerine d6kulip sogutulur.

s(tdn icine 2 paket kremsanti katilip iyice ¢irpilir.

icine 1 paket pinar labne eklenerek karigtirilir.

damla cikolata da eklenir. 20 cm'lik dikdértgen borcamin igine kremsantiden 2-3 kagik surulUr.

biskuviler teker teker suruba batirlarak borcama 3 tane yanyana gelecek sekilde dizilir.

tekrar Gzerine kremsantiden sirUllr bu sekilde biskiviler 3 kat olana kadar devam edilir en son kalan kremsanti
ile Uzeri kaplanir.

Uzerine findikh krokan kirilarak serpistirilir.
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