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PARFELI CIKOLATA KUPLERI

Malzemeler:

2 paket bitter ¢ikolata (160 gram)
Yagl kagit

Parfe igin:

250 gram kremganti

2 adet yumurta sarisi

1 adet bitln yumurta

75 gram seker

200 gram eritilmis ¢ikolata
1 yaprak jelatin

1 su bardag st

Uzeri icin:

1 paket sade kremsanti

1 su bardag st

Hazirlanisi:

Bitter ¢ikolatay! benmari usull eritin. Yagh kadit yayilmis tepsiye dékip dizlestirin. Buzdolabinda bekletin.
Dolaptan cikarip oda sicakliginda 2-3 dakika bekletin. Bigak ucu ile kareler ¢izin ve ¢izdidiniz yerlerden karelere
bélin. Parfe igin: Butin yumurtayi, yumurta sarilarini ve sekeri mikserde kabarincaya kadar ¢irpin. Soguk suda
eritilmig jelatini ilave edin. Ardindan dnce ¢irpilmis kremsantiyi, daha sonra eritilmis ¢ikolatayi ekleyin. Parfeyi
kaplara doldurduktan sonra buzlukta 3 saat bekletin. Parfeyi kare seklinde keserek servis tabagdina alin.
Kenarlarini kare seklinde cikolatalarla kaplayin. Sade kremgantiyi ve sutl mikserle ¢irpin. Parfenin lzerine sekilli
koyun.
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